>Chercheurs - Trouveurs
Volaille-en-Condroz<

Le Condroz licgeois dispose d'un avantage particulier en ayant sur son territoire lessentiel des installa-
tions de 'Université de Licge. Dans Uesprit d'une démarche prospective el dynamique, la recherche appli
quée trowve enfin des répondants parmi les hommes d'affaires qui voient plus loin que leur comple en

bangue.

Recherche et créativité

| “histoire de |a recherche fondamentale nous
apprend qu'entre la mise au pomt d'une décou-
verte el son application, il yv-a un délal varia-
ble moyen de dix ans et une vinglaine
d'années avant sa commerdalisation. Les pre-
miers ordinateurs ont ele inventes en Allmagne
avan! guerre, .. alors que la premiere machi-
i & calculer a #é inventée en 1642 par Blaise
Fascal qui, 4 I'age de 14 ans, inverta une machi-
ne comportant un astuciews systeme d'engre-
nages, qui permeftail de realiser, par simple
manipulation de six roues sur le couverdle d'u-
e boite oblongue de petite dimension, des addi-
tions et des soustracions. Il en est ansi du motear
a reacion el des propulseurs de fusee. . Aujourdhui
L vitesse de rotation des informations, les echan-
aes de données, le croisement des résuliats de
recherches, donnent a notre epoque une riches-
se g « Connaissances dynamigues « exceplionneie
sj on la compare au passe,

Nous avons toutes
nos chances...

[Ye corriger nos erreurs et de rt'prundl'u la
nature 13 ou nous 'avons laissée 3 condition

de se donner une disapline pollective incluant
des restrictions sur nos libertés individueiles,

des contraintes justifices el des lois dissuasi
vies repondant aus actes dincivisme, Nobre pla-
nete estun miliew clos, tres imite et diya tres
abimé, De Cousteay a Hulot en passant par
Lreenpeace, nous savons Lous que nows avons
depasse la cote d'alerte. Nous sommes de plus
en plus nombreux sur un espace viable fimi-
l& 5 F'on veut que le monde change, encore
faut-il donner une chance @ toul ce qui per
met d'aboutir @ des solubions concretes,
L'empirisme el la recherche stientifique per-
metlen! de passer rapidement de la recherche
tondamentale a la concrétisation,

Le bonheur est dans le
pré et dans votre assiette

Enfre le tout bio el lindustne agro alimen-
Laire des viandards et autres apprentis sorciers
des OCM s aux multinationales. i existe une
voie mediane qui fail le point sur la somme
des expériences de ces dernieres annees. Des
chercheurs ont eu la sagesse de prouver le bien
fondé de leurs études, Ainsi en juin 2002, a l'-
nitiative du Departement des Productions
Animales de la Facullé de Médecine Velerinaine
die [Universite de Libge et du sedieur Prive, CogAnd
54 a ot créee pour developper un nouveau

concepl de production animale.

Le temps c'est de
l'argent... surtout quand
on n'a ni l'un ni l'autre.

Le choix des iniliateurs de ce projet s'est por-
te sur la race des cogs andennais a camail doré
et a camail argente. Cette race rustique, 3 crois
sance fres lente (160 jours), recherchée pour
les qualités de sa chair et son gotl particulier,
proche de la volaille sauvage, a été croisee avec
une race a croissance bente i confidrant un poids
de 2 kilos a 12 semaines et le rapprochant ain-
si, pour la croissance, du « label rouge » fran-
cais (84 jours), sans altérer ses caracténstiques
de saveur, de finesse de sa chair ef les cou-
lewrs de son plumage,

L'esprit « slowfood »

Afin de conforder l'apport santé el qualité du
produit, un partenarial a ebé mis en place avi
Bedovo A (Bastogne| pour produire un sCog
Ardennais Columbus @ Grdce a l'alimenta-
lion naturelle développee par Belovo SA, le pou-
let CogArd Columbus & presente les meémes
qualites nutritives exceplionnelles que e
Columbius ® - Ce savoir-faire urnigue au mon-
de a fail l'obgel de nombreuses études scien-
tifiques validees par de nombreux experts
internationaus || est demontre que par leur com-
position, les aliments Columbus & peuvent aug-
maerter ke bon deokesténol el dimnuer les inghrendes.

(C'est a Nandrin

Dans ced esprit de recherche conslante de
securite alimentaire of de Qualite, CogArd SA
a cree sur la commune de Nandnn un bati
ment de multiplicateurs ou les parentaux sont
elevis el suvis ains qu'un hatiment d'incubation
et d'eclosion ou les ceufs fecondes sont frans-
feres afin d'y elre incubes jusqu'al'éclosion Ces
investissements permettent de maitriser L flie-
re, depuis les ceuls fécondes jusqu'a la dittu-
sion des poussins aupres de 18 fermes
d'dlevage, indépendantes de CogArd SA dont
10 sur le Condroz egeois. Ces partenaires res-
tent toutefais es sur le plan saentifique of tech
migue. Coghrd SA assure la commerciahsation
de la production,

Sous controle
indépendant

Ces installations, uniques en Wallonse, per
methent a des éleveurs d'acquenr des pous-
sins produits dans des condibions d hvgiene
optimum et de les dever dans le strict respect
d'un cahier de charges élabore avec la Faculte
de Medecine Vetérinaire de Linge et controle
par un erganisme cedificateur mdependant. Toul
au long de leur croissance en 12 semaines (84

jours), périnde dew fois plus longue qu'un pou



.

Powsles ot cogs e repraodin tior

lel standard éleve en batterie, ils benéficierant
d'une alimentation seleclionnée en fondion de
letirs besoins et garantie sans antibiotiques, anti-
coccidiens, farines el graisses animales, addi
tifs alimentaires, hormones, facteurs de
croissance, OGM et huiles recyclees.

Un produit d'avenir

sogard Columbus v a fait I'obgel d'une pro-
cedure Europeenne en dépat de marque. En
mars 2004 esl appary nolre nouveau poulet
le LogOda, concept Columbus . A l'instar du
CogArd Columbus @ il présente un équilibre
parfail entre Omégal el Omégab el benéficie
d'une tracabilité compitte, Elevé en 52 jours,
i donne une chair plus ferme ef plus savou-
reuse que ses concurrents,

Le Concept-Columbus ®

Lévolution de [alimentation humaine depuis
lorigine jusqu'a ces dermiers sibcles a fait chan
ger le rapport enfre omega & ef oméga 3. Alors
quiil étail de 1 pour 1, il est de nos
jours: de plus ou moins 20 a4 10 pour 1.
Le Concepl-Columbus & souligne seulement
I besoin de ré-etablir équilibre originel ¢l done
naturel « non domestique » des graisses dans
Ialimentation animale et humaine tel guil se
presentait avanl la révolution industrielle des
annees 1830, O lequilibre des graisses a une
importance considérable. Les produits
Columbus & permettent de retrouver cel éaui-
libre essenticl des mabieres grasses dans not
re alimentation.

Le Concepl-Columbus ‘& propose une nou
velle approche de la nutrition humaine met-

CogArd = Princesse Louise »
Ingredients (pour 4 personnes)

I CogArd

2 poires Doyenne ou Conférence

2 pommes lonagold
100 gr de beurre

2 ¢ a potage de poivre verl

50 ¢l. de créme fraiche a 40%

250 gr. de champignons blonds de Paris

Sel el poivre du Moulin

Preparation

- Cuisez le « Cogard » au beurre, décou-
pez-le el réservez-le au chaud.

- Failes sauter les champignons au bewrre,
gjoules les pommes, les poires, le pojvre
vert el la creme fraiche

- Porter a ébullition durant 15 minutes.
Ajouter le deglacage de la cuisson du «
CogArd »

Servez le « CogArd » sur assietle accom-
pagné de la sauce.

Décorez de morceaux de pommes el de
perres

CogArd au Gros Sel
Ingredients (pour 2 personnes) ;

1 Cogard
Likg de gros sel

RECETTES DE CUISINE

3 blancs d'veuls

25 gr de thym

2 feuilles de laurier

2 cullleres a potage de romarin

2 feullles de sauge

du basilic

du poivre
Preparation

Mélangez le gros sel avec les blancs
d'ceulls, le thym et le romarin.

A l'mtenieur du CogArd, placez le basilic
la sauge et le laurier. Poivrez

Dans le fond d'un plat de cuisson,
versez du pros sel et posez le CogArd,
Recouvrez le Cogard du reste de gros sel
et cursez au four prechauffe a 240 degres
durant une heure
Server en presentant le plat, cassez

la crodte de sel, el accompagnez

d'une bonne salade

Vows pouver egalement trouver

le CogArd Columbus a la carte

des Kestaurants Le Johan a Plainevaux,
Le Beurre Blanc a Liege, Le Cheverny

4 Liege mais aussi chez le traiteur
Fauconnier a Liege, le boucher Defgnee
a Mandrin, les magasins Colruyt,

lant en valeur ce retour aux principes originels
de la chaine alimentaire tels qu'ils furent mis
en place par la nature. Ce principe est appli-
cable a des meéthodes « industrielles = de domes-
Bicabion revues ef comgees necessaires 3 Faimentation
dune population mondiale en constante

CrOISSAnce.

CogArd Columbus ®

Apris aballage cette voladle est commesdialises
sous [a margue sCogArd Columbus s, en bar
quette de couleur noire et sous film plastique
Les fins gourmets pourront alors apprécier ce
poulel au godl proche de la volaille sauvage
el a la texture exceptionnelle qui presente en
plus dans sa chair, grice au partenarial avec

Belovo 5a, les memes qualites nutrilionnelles
que I'eeuf «Columbus &y,

CoqOda Concept
Columbus ®

Le magazine « Distribution d'aujourd hui »
[revue professionnelle des producleurs el des
distributeurs editée par le Comite Belge de la
Distribution) a decerné a la sooele CogArd S.A
ce |3 janvier 2004, pour son produil ‘CogArd
Columbus &, le GOLDEN ARCHER 2003 des
produits neaveaus, reserve aux produits de margue
nouveauy et performants, rapidement adop-
tés par la dientele of ayanl remporté un suc-

ces commercial exceptionne]



