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La Bleue des Prées pour mugir de plaisir

lle n'est pas encore dans
nos assiettes, mais fa
voie pargit tracée pour

qu'elie puisse y aboutir dans
les mais a venir.

La Bieue des Pres, c'est son
nom, est une blanc-bleu belge
wallonne qui doit concurrencer
les viandes importées des
USA, d'Australie et trés prisées
des restaurateurs. Ces der-
niers ne privilégiaient donc pas
la viande indigéne, ce gui est
évidermment un combile puis-
que le blanc-bleu-belige a la ré-
putation d'étre la race la plus
musclée au monde.

Persillée, plus chargée en
graisse intramusculaire, la
Bleue des Prés est une bovine
femelle qui doit avoir entre gua-
tre et cinqg ans, avoir eu au
moins deux veaux et étre éle-

vée uniguement avec des ce-
réates naturelies. Son gout est
annoncé comme révolutionnai-
re et sa tendreté n'est pas fe
moindre de ses atouts.

Les crises successives et
i'absence de viande de chez

nous aux menus des grands’

chefs ont conduit, entre autres
incitants, le ministre régional
de |'Agriculture José Happart a
solliciter la réflexion de la Fa-
culté vétérinaire de Liége et de
celle d'Agronomie de Gem-
bloux. Leurs cogitations con-
jointes ont donc donné nais-
sance a la Bleue des Prés,
nourrie sans additifs artificiels.

Le partenariat s'étend égale-
ment aux divers acteurs con-
cernés que sont tes éieveurs,
les commergants, les chevil-
lards... C'est 1'asbi ProAmWai,
installée a l'aéroport de Bier

set, quv a velllé a la bonne fin
du projet qui, S'it parait bien
avancé, n'en esl toutefois en
core qu'a ses débuts.

«Le nombre de bétes actuel
lement élevées sejon cette me-
thode est relativement faible »,
a admis le ministre, lors d'une
dégustation organisée ce mardi
dans les locaux |'ISPC, gros-
siste a Herstal pour les profes-
sionnels. iy en a, pour I'heure,
une guarantaine, dont la moitié
devrait étre abattue avant la fin
de {'année. Certaines sont ¢éle-
vées en région liégeoise, 3 Spri-
maont.

Des restaurateurs sont déja
convaincus, comme Pierre Wy-
nen du Cormme chez soi, et une
grande surface devrait propo-
ser cetle nouvelle viande en de-
pustation pour les fetes de fin
d'année. Et si les affinités se

confirment, les boucheries de-
vralenl suivre incessamment.

Impératifs éthiques

Au dela de I'évidente finalité
economigue, la Région wallon-
ne affirme répondre également
& des impératifs éthiques (limi-
tation du nombre de vélages
par vache), environnementaux
(établissement de bilans éner-
getiques et des minéraux) et de
Sécurité alimentaire via une tra-
Gabilité totale.

Le doyen de {a Facuité vétéri-
naire de I'Université de Liége,
Pascal Leroy, assure de son ¢o-
& qu'une démarche identique
est a V'étude pour 1a volaille et
ie porc. Du 100 % wallon dans
les assiettes des Wallons. Et la
Wallonie de mugir de plaisir.
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